thaigarden

thaifood im griinen - oder einfach greencurry im
riverside.

im thaigarden des riverside bringen wir ihnen ein stuck asiatische kultur ins zurcher
unterland! ob tom kah gai oder phad thai, hier verwdhnen wir sie mit thailandischen
klassikern und spezialitaten.

die thailandische kuche war ursprunglich vom wasser gepragt. wassertiere und
wasserpflanzen standen auf dem speiseplan. durch kulinarische einfllisse,vor allem aus
china, indien und europa, hat sich beginnenden im 17. jahrhundert eine eigenstandige
landeskuche entwickelt.

die typisch thailandische kiche kombiniert alle geschmacksrichtungen miteinander:
bitter, sUB, sauer, scharf und salzig. die speisen werden entweder gebraten, gedampft,
geschmort oder gegrillt. die kunstvollen und prachtigen obst- und gemuseschnitzereien
haben ihren ursprung an den konigshofen. es ist eine alte thailandische kunstform
namens kae sa luk, die aus dem alten siam stammt und noch heute zelebriert wird.

lassen sie sich von unseren thailandischen kdchen in die asiatische welt entfuhren und
von den verschiedenen geschmackern verzaubern!

thailandische appetizer

1 tod man kowpord - knusprige mais-kugeln e
knusprig gebratene stissmaiskugeln mit gerdsteten kokosnussraspeln
serviert mit chilisauce 12.00

2 pho piah thord - friihlingsrollen 'R"
hausgemachte fruhlingsrollen gefullt mit glasnudeln und gemuse serviert
mit susser chilisauce 13.00

3 gai satay - pouletspiesse
am spiess gegrillte marinierte pouletfilets serviert mit einem
gurkensalat nach thailandischer art und pikanter erdnusssauce 15.00

4 gong krob - gebackene crevetten
in toastbrotkrimel gebackene crevetten begleitet von einer
aromatischen ingwersauce 15.00

5 khon wang ruam ros - thailandische vorspeisenplatte
bunte mischung aus vegetarischen frihlingsrollen, satay-spiessen,
frittierten crevetten, reiskdrbchen mit thunfischsalat sowie knusprige mais-kugeln
ab 2 personen - pro person 22.00

die preise verstehen sich in chf inklusive 8.0% mwst.
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thailandische salatkreationen

6 yam tuna - thunfischsalat JJ

10

11

12

13

reiskdrbchen mit mariniertem thunfisch, zitronengras, chili und schalotten

som tam - papaya salat JJ) e
pikanter salat von der grinen papaya verfeinert mit knoblauch, chili,
schlangenbohnen, cherry-tomaten und limettensalat garniert mit cashewnussen

yum som o - pomelo salat J e
rassig gewUrzte pomelo mit gerdstetem kokosnussfleisch, knusprigen
schalotten und cashewntssen

thailandische suppen

tom kah hed sod - kokosnusssuppe mit pilzen J e
pikant gewurzte kokosnussmilchsuppe mit frischen pilzen, galanga-wurzel,
zitronengras und kaffir limonenblatter

tom kah gai - kokosnusssuppe mit pouletfleisch J
pikant gewurzte kokosnussmilchsuppe mit poulet, pilzen, galanga-wurzel,
zitronengras und kaffir limonenblatter

tom kah goong - kokosnusssuppe mit crevetten J
pikant gewUrzte kokosnussmilchsuppe mit crevetten, pilzen, galanga-wurzel,
zitronengras und kaffir limonenblatter

tom yam goong - klare bouillon mit crevetten JJ)
klare, pikante bouillon mit crevetten, pilzen, zitronengras, galanga-wurzel, kaffir
limonenblatter und limettensaft

legende: fleischdeklaration

J mild poulet ch
JJ  mittelscharf rind ch
JJJ scharf lamm nz

’& vegetarisch

die preise verstehen sich in chf inklusive 8.0% mwst.
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CUITYS - (alle currys servieren wir mit jasminreis)

gaeng kiew warn - griines curry JJ

grunes curry mit thai-auberginen, mini-auberginen, thai-basilikum,
kaffir limonenblatter und kokosnussmilch

mit gemuse e

mit poulet

mit rindshuft

mit crevetten

mit barenkrebs

gaeng pet - rotes curry JJ

rotes curry mit thai-auberginen, mini-auberginen, thai-basilikum,
kaffir limonenblatter und kokosnussmilch

mit gemuse

mit poulet

mit rindshuft

mit crevetten

mit barenkrebs

gaeng pet ped yang - rotes curry mit ente JJ
grillierte ente an roter curry sauce mit cherry-tomaten, lychees, trauben,
ananas und kokosnussmilch

gaeng garie - gelbes curry J

gelbes curry mit kartoffeln, zwiebeln, karotten und kokosnussmilch
mit poulet

mit crevetten

mit barenkrebs

panaeng curry )J

aromatisches und samiges panaeng curry mit erdnusssauce, thaibasilikum,

chili, trauben, kaffir limonenblatter und kokosnussmlich
mit poulet

mit lamm

mit crevetten

mit rindsfilet

mit zackenbarschfilets

mit barenkrebs

die preise verstehen sich in chf inklusive 8.0% mwst.
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aus dem WOK - (alle wokgerichte servieren wir mit jasminreis)

phad narm man hoy

gebratene austernpilze mit broccoli, zwiebeln, karotten, pilzen und frihlingszwiebeln

mit gemuse
mit poulet
mit rindshuft
mit crevetten

phad bai krapaw JJJ

mit scharfem thaibasilikum, bambussprossen, schlangenbohnen und frischem
grinem pfeffer

mit poulet

mit lamm

mit crevetten

mit rindsfilet

mit zackenbarschfilets

mit barenkrebs

phad nam prik prow JJ

pilze, zwiebeln, fruhlingszwiebeln, knoblauch, thaibasilikum, cashewnusse und
kokosnussmilch

mit poulet

mit lamm

mit crevetten

mit rindsfilet

mit zackenbarschfilets

mit barenkrebs

phad khing J

frischer ingwer, pilze, thaisellerie, zwiebeln und chili an einer sojasauce
mit poulet

mit rindshuft

mit crevetten

mit zackenbarschfilets

mit barenkrebs

phad thai

gebratene reisnudeln mit tamarindensauce, fruhlingszwiebeln, sojasprossen, e,
knoblauch, cashewnUsse und koriander

mit gemuse

mit poulet

mit crevetten

die preise verstehen sich in chf inklusive 8.0% mwst.
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kao phad

gebratener reis mit ei, gemuse, sojasauce
mit gemuse e

mit poulet

mit crevetten

zusatzliche beilagen

jasmin reis
gebratener reis
gebratene nudeln
gebratenes gemise

Kinderkarte ®is 12 jahre)

fUr unsere kleinen gaste, die es gerne nicht so scharf mochten ...

spaghetti mit tomatensauce
schnitzel mit pommes frites
poulet-satay-spiesse mit erdnusssauce und reis

poulet-satay-spiesse mit erdnusssauce und gebratenem reis

gebratene nudeln mit poulet, eier und cashewnusse

erfrischende desserts

erfrischen sie ihren gaumen und gdnnen sie sich eine susse versuchung ...

lauwarmer schoggikuchen mit vanilleglacé und schlagranm

ananasschiffchen mit minzzucker und honig betraufelt,
serviert mit einer kugel ,mdévenpick” vanilleglaceé

limetten-kokos panna cotta garniert mit frlichten

frische thaimango begleitet von einem raspberry-strawberry sorbet
(es hat solange es hat!)

die preise verstehen sich in chf inklusive 8.0% mwst.
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