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tiyorschlage ™%

I “Shri

Menii Hardwald

Kiirbiscremesuppe verfeinert mit Rahm, Kiirbiskernél und Kirbiskernen

*kk

Maispoulardenbrust gefiillt mit Tomatencreme an Balsamicojus mit Tagliatelle und
glasiertem Wurzelgemiise

*kk

Schokoladenkuchen aus unserer Hausbackerei mit Mévenpick Vanilleglacé

CHF 60.00 pro Person

Menii Eglisau

Nisslisalat mit Frenchdressing, Speck, Ei und CroGtons

k%%

Sautiertes Lachsforellenfilet mit Spitzkohlgemiise und Safran-Mascarpone Risotto

k%%

Haselnuss-Nougat Parfait mit karamellisierten Calvadosépfeln

CHF 68.00 pro Person

Menii Thur

Pikant gebratene Pouletfilets mit knackigem Blattsalat, Granatapfelkernen und
Orangen-BalsamicoDressing

*kk

EntrecOte am Stiick gegart mit Sauce Béarnaise, gebackenen riverside-Kartoffeln
und Mandelbroccoli

*kk

Knusprig gebackene Apfelkiichlein mit MOvenpick Vanilleglacé

CHF 75.00 pro Person



Menii Schachen als 3-Gang oder 4-Gang Menii

Wildschweinrohschinken mit winterlichen Blattsalaten, Preiselbeer-Vinaigrette
und Apfel-Birnen-Chutney

*kk

Zitronengrassiippchen mit Chilidl serviert in der Espressotasse

*kk

Duo von Rind- und Maispoulardenbrust mit Barolojus, Crépesacklein gefiillt mit
knusprigem Rosti und saisonalem Gemiise

*k*%
Saisonale Dessertvariation riverside

3-Gang (ohne Suppe) CHF 87.00 pro Person
4-Gang CHF 94.00 pro Person

Vegetarische Hauptgange

Sellerie-Piccata mit sdmigem Safran-Risotto und

Rosenkohlblattern CHF 23.00 pro Person
Komposition aus winterlichem Gemiise an Friihkartoffeln

und Krauterquarkdip CHF 28.00 pro Person
Samiges Steinpilzrisotto mit Parmesan-Chip CHF 28.00 pro Person

Gebackene Randen Falafelballchen auf Erbsen-Linsenragout
mit Stisskartoffelpommes und hausgemachtem Rucola Pesto
CHF 29.00 pro Person
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