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Weihnachtsapéro

Winterzauber Apéro

Rauchlachstatar im Mini-Pastetchen, hausgemachtes Geback mit Frischkase-Briefiillung,
Biindnerfleisch Roulade mit Kdse-Nussfiillung, hohlengereifter Gruyere mit Feigensenf und
heisse Marroni

Gluhwein, Winterzaubertee (ohne Alkohol), Orangensaft

Dieses Apéro Package ist geeignet fiir ca. 45 Minuten.

CHF 29.00 pro Person



Weihnachtsmeniis

Menii ,Adventszeit”

Pastinakensuppe mit Walnussol und Krautern
**%

Schweinsfilet an einer Morchel-Cognacsauce mit Kartoffelgratin und Wintergemiise
*k%k

Toblerone Panna Cotta mit Waldbeerkompott und Minze
CHF 69.00 pro Person

Menii ,Samichlaus”
Nisslisalat mit gerducherten Forellenwiirfeln und Granatapfelkernen

an einer Balsamico Vinaigrette
*%%

»Samichlaus & Schmutzli“ — Duo vom Rindsfilet und der Maispoulardenbrust an Barolojus

begleitet von einem Crépe-Sacklein mit Rostiflillung und Wintergemiise
**%

Haselnuss-Nougat Parfait auf einem Spiegel aus Himbeersauce und Schlagrahm
CHF 79.00 pro Person

Menii ,Zimtstern”

Gemischter Blattsalat mit Wildschweinrohschinken und Preiselbeer-Vinaigrette
**%

Rindsfilet mit Café de Paris Kruste auf Rotweinjus

mit Pommes Duchesse und Wintergemiise
*kk

Schwarzwalderschnitte aus unserer Hausbackerei

CHF 86.00 pro Person

Zwischengang wahlweise als 4-Gangmenii
Zwetschgensorbet mit einem Schuss Orangenlikor

CHF 8.00 pro Person



Weilhnachtsbuffet

Weihnachtsbuffet

Vorspeisenbuffet

Gemischte Blattsalate mit French- und Balsamico-Dressing mit einer Auswahl an Niissen
Wirsingcremesuppe mit gerdsteten Speckwiirfel

Fischplatte aus verschiedenen gerdaucherten Fischen und einem ganzen pochierten Lachs
Rindstatar im Brioche mit Wasabi-Mayonnaise

Nisslisalat mit Speck, Croutons und Ei

Trockenfleischrollchen mit Frischkasefiillung

Hauptgangbuffet

Tessinerbraten an einer Rosmarinsauce

Gebratene Lachstranchen an Limonensauce

Am Buffet geschnittenes Roastbeef mit Bearnaise Sauce
Kiirbisravioli mit einer leichten Nusssauce und gebackenem Rucola
Camargue Reis

Kartoffelgratin

Gemdse riverside

Dessert Buffet (Auswahl von 6 Komponenten)
Movenpick Glacestation mit verschiedenen Toppings
Exotische Fruchtplatte

Caramelkopfli

Toblerone Panna Cotta
Passionsfruchtmousse

Hausgemachtes Waldbeer-Tiramisu

Diverse Mini Cup Cakes

Kaffeeschnitte

Kaffeemousse

Mini Berliner

Quark-Kiwischnitte

Schokoladen-Brownie
Schwarzwalder-Schnitte

Kokosmousse

CHF 98.00 pro Person
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