Willkommen im Griinen.

Das Seminar- und Eventhotel Riverside liegt idyllisch zwischen Glattufer und Waldrand und befindet sich in den
Raumlichkeiten der ehemaligen Spinnerei Letten in Zweidlen-Glattfelden. Zum attraktiven Angebot gehoren drei
Restaurants, ein Bowlingcenter sowie Gewerbeflachen fiir Firmen. Arbeiten in einem einmaligen Ambiente ist
also garantiert

Zur Verstarkung unserer 8-kdpfigen Kiichen-Crew suchen wir per sofort oder nach Vereinbarung eine(n)

Chef de Partie 100%

lhr Aufgabengebiet:
. Zubereitung und Ausgabe der Speisen im Mittags-, Abend- und Wochenendgeschaft
Kochen fiir Bankette bis 250 Personen
. Verraumen und Kontrollieren von Warenanlieferungen
Einhalten der Qualitats- und Sicherheitsstandards
Ausfiihren von Reinigungsarbeiten und Kontrollaufgaben im Rahmen
des HACCP-Konzepts

lhr Profil:
. Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch/K&chin
Berufserfahrung in einer ahnlichen Position
Sie sind kreativ, qualitdtsbewusst und haben einen Blick fiirs Detail
Friih- und Spéatschichten sowie Wochenendeinsatze machen lhnen Spass
Sie sind offen, flexibel, unkompliziert und teamfahig
Sie haben Ausdauer, arbeiten speditiv und kochen mit Leidenschaft
. Sie verlieren auch in hektischen Situationen den Uberblick nicht
Freude am Beruf

Wir bieten lhnen einen sicheren Arbeitsplatz in einem gesunden Unternehmen mitten im Griinen, faire Anstel-
lungsbedingungen, familidres Betriebsklima und 5 Wochen Ferien (Betriebsferien zwischen Weihnachten/
Neujahr) sowie einen gratis Parkplatz vor dem Haus.

Sie finden bei uns eine herausfordernde und interessante Tatigkeit in einem modernen Betrieb und in
Raumlichkeiten einer alten Spinnerei, mit einer flachen Hierarchie und kurzen Entscheidungs- und Kommuni-
kationswegen, Freiraum fiir Ideen sowie die Chance, lhre Leidenschaft fiir die Gastronomie auszuleben.
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