riverside

Seminar- und Eventhotel Friihling - Sommer



Menii riverside
Rucolasalat mit marinierten Cherrytomaten

an Basilikumpesto und Biiffelmozzarella
*%k%

«Coq au vin» Pouletschenkel im Rotwein geschmort

Bramatapolenta und geschmortes Gemiise
*kk

Weisses Tobleronemousse mit frischen Erdbeeren liberzogen mit
Schokoladenglasur

CHF 63.00 pro Person

Mentu Toss

Gazpacho Andaluz mit Rosmarin-Grissini
*%k%

Gebratenes Lachsforellenfilet mit Senf-Hollandaise Sauce

Pinienkernen-Risotto und Spargelragout
*kk

Luftige Quarkschnitte mit frischen Heidelbeeren

CHF 63.00 pro Person

Menii Glatttal

Saisonaler Blattsalat

mit Kresse und riverside-Hausdressing
*kk

Schweinsfilettranchen mit Portweinjus und konfierten Zwiebeln

Kartoffelstampf und buntes Saisongemiise
*%k%

Profiteroles mit Himbeer-Mascarponefiillung und Schokolade iiberzogen

CHF 73.00 pro Person

Menii Rhein

Gemischte Salatbowle mit angemachten Salaten und Balsamicodressing
*kk

Am Stiick gebratenes Kalbssteak an Krauterjus

Pommes Rissolées und sommerliches Ratatouille
*%k%k

Saisonale Dessertvariation riverside

CHF 79.00 pro Person



|

== -e . - Vegan &
Menii Schachen als 3-Gang oder 4-Gang Menii Menii Wiesengrund i
Gebraten(_e ..Jakobsmuschel au.f Rgmanesco-PUree Gemischte Salatbowle mit angemachten Salaten und Balsamicovinaigrette
dazu marinierter Jungsalat mit Pinienkernen und getrocknete Tomaten ok

*kk

Gebackene Randen-Falafelbéllchen auf luftigem Erbsen-Minzpiiree

mit knusprigem Kartoffelstroh
*%k%

Zitronengrasstippchen mit Chiliol serviert in der Espressotasse
*%k%

Duo von Rind- und Maispoulardenbrust mit Barolojus

Kartoffelgratin und saisonales Gemiise
*%k%

Schokoladenkiichlein mit marinierten Erdbeeren
und Zitronensorbet

Dessertvariation riverside CHF 62.00 pro Person

3-Gang (ohne Suppe) CHF 88.00 pro Person Vegetarlsche Hauptgange
4-Gang CHF 94.00 pro Person
Gebackene Randen-Falafelballchen auf luftigem
Erbsen-Minzplree mit knusprigen Kartoffelstroh CHF 32.00 pro Person

Kichererbsen-Gemiisecurry mit Jasminreis CHF 32.00 pro Person

Casarecce mit hausgemachtem Basilikumpesto,
geschmorten Cherrytomaten und Parmesanhobel CHF 29.00 pro Person

Bunter Linsentaler
mit Spinat-Dattelgemiise und Peperoni-Coulis CHF 32.00 pro Person
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