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Seminar- und Eventhotel Herbst




Menu Vorschlage

Menii «<Herbstzeitlosen»

Kiirbiscremesuppe mit kandierten Kirbiskernen

serviert mit Kirbiskerndl und einer Rahmhaube

*kk

Gefillte Pouletbrust «Supréme» mit Pilzkrauter-Fillung
auf Bjorn's hausgemachtem Triiffelsenf

Kartoffelgratin und gebackener Rosenkohl

*k%k

Herbstliche Vanille-Zimtcreme

mit gebackenen Birnenschnitzen und einer Mandel-Hiippe

CHF 62.00 pro Person

Menii «<Herbstwind»

Niisslisalat mit Ei und Cro(tons

an unserem Haus-Dressing

*%k%

Knusprig gebackener Schweinsbraten (vom Schweinebauch) und Pommery-Senf-Sauce
serviert mit Sauerkraut und Serviettenknddel

*k%

Pumpkin Pie - Karin's hausgemachter Kiirbiskuchen

mit einer Kugel Fior di Latte Glacé

CHF 65.00 pro Person



Menu Vorschlage

Menii «<Herbstzauber»

Ziegenfrischkdse-Mousse mit Feigen, karamelisierten Mandeln

serviert mit einem Wildkrautersalat und an einem Sherry-Honigdressing
*kk

Tranchen vom Rindsfilet auf Sisskartoffelstock

mit Kartoffel-Quark Krapfen und wildem Broccoli

*k%

Quark-Rosinenstrudel mit herbstlichem Apfelkompott

und einer Kugel Vanille-Glacé

CHF 89.00 pro Person

Menii «Blatterwald»

Nisslisalat mit Ei und CroQtons

an unserem Haus-Dressing

*%%

Erbsen-Minze Taler auf lila-farbenem Kartoffelstock

mit gebackenen Kirbisschnitzen auf einem Peperoni-Coulis
*%k%

Herbstliche Vanille-Zimtcréme

mit gebackenen Birnenschnitzen und einer Mandel-Hiippe

CHF 59.00 / pro Person



Menu Vorschlage

Aus Drei mach Vier
Zwischengange, die Sie gerne zu den oben genannten Meniis erganzen kdnnen:

Leichte Curry-Suppe mit orientalischen Gewiirzen
mit Gemiise, Mango-Chutney und geistem Chipoloti

CHF 12.50 pro Person

Kirbis-Risotto mit Mascarpone verfeinert

serviert mit gerdsteten Kiirbiskernen und Parmesan-Chip

CHF 14.50 pro Person

Lachstatar an gerostetem Ciabiatta

mit Wildkrdutersalat, Meerrettich-Frischkdse und gebackenen Knoblauch-Chips

CHF 18.50 pro Person
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