Seminar- und Eventhotel Friihling




Menu Vorschlage

Menii «Friihling im Riverside»

Sanft gegartes Lachsfilet

Wildkrautersalat und erfrischende Sauerampfersauce
*kk

Tagliata vom Kalbs-Tafelspitz mit griinem Spargel, braunem Kalbsfond und Sauce Verde

dazu gebackene Friihkartoffeln mit Fleur de Sel und Mandelblattchen
*k%k

Vanillecreme mit frischen Erdbeeren und karamellisierten Strudelblattern

CHF 79.00 pro Person

Menii «Friihling zwischen Rhein und Glatt»

Burratina auf Spargelsalat

mit bunten Tomaten und Balsamico-Kaviar
*k%

Zarte Rindsfilet-Tranchen
mit Friihlingsgemiise, Sauce Hollandaise und Kartoffelgratin
*kk

Rhabarber-Crumble mit frischen Erdbeeren und Schlagrahm

CHF 89.00 pro Person

Wir servieren Ihnen unseren Spargel nach Verfligbarkeit aus der Region oder aus dem Donau-Gebiet.



Menii Vorschlage

Menii «Friihlingsgefiihle»

Gebackene Egli Knusperli mit griiner Sauce und gehacktem Ei

serviert mit mariniertem Babyleafsalat und unserem Balsamico-Dressing
*kk

Sanft gegartes Schweinsfilet mit Schalottensauce
Gebackene Friihkartoffeln

Weisser Spargel mit Sauce Hollandaise
*k%k

Fior di Latte Glacé mit Holunderbeeren und karamellisierten Strudelteigstreifen

CHF 79.00 pro Person

Menii «Friihling geht unter die Haut»

Salatteller der Saison

mit junger Gartenkresse, Sonnenblumenkernen und unserem Hausdressing
*%k%

Unter der Haut gefiillte Pouletbrust mit Barlauch

Griines Gemiise mit Schalottenconfit und Rosti Galetten

*k%

Coupe Romanoff

2 Kugeln Vanille-Glacé mit Schweizer Erdbeeren und Rahmhaube

CHF 63.00 pro Person

Wir servieren Ihnen unseren Spargel nach Verfligbarkeit aus der Region oder aus dem Donau-Gebiet.



Menu Vorschlage

Vegan &
vegetarisc

Menii «Fit for Fun vom Friihling in den Sommer»

-

Salatteller mit gepickeltem Friihlingsgemise,

Humus und gerostetes Pitabrot
*%*%

Quinoa-Linsen-Falafel mit zweierlei Stisskartoffel sowie
jungem Spinat und Tomatenrosinen
*k%

Erdbeersorbet mit frischen Erdbeeren und Mandeln

CHF 63.00 pro Person

Aus Drei mach Vier

Zwischengéange, die Sie gerne zu den oben genannten Menus ergdnzen konnen:
Spargelsuppe mit LandbrotcroGtons

CHF 12.50 pro Person

Barlauch Ravioli im Butterfond mit Parmesan
CHF 14.50 pro Person

Carpaccio vom Rind mit Wildkrautern und Parmasansauce
CHF 17.50 pro Person

Sanft gartes Wolfsbarschfilet mit Gemise-Vinaigrette
Butterschaum und jungem Rucola
CHF 22.50 pro Person
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