Willkommen im Restaurant Kesselhaus

Wie schon, dass Sie unser Gast sind!
Verbringen Sie heute in den Raumen der alten Spinnerei einen genusslichen
und gemutlichen Abend.

Unsere Gastgeber- und Kulinarik Crew freut sich darauf, Ihnen Frische, Regionali-
tat und Saisonalitat oder ganz einfach Genuss auf den Teller zu zaubern und zu
kredenzen.

Mit unserem Angebot im Restaurant Kesselhaus mochten wir traditionelle
Schweizer Klichen-Kultur pflegen und diese mit Ingredienzien aus allen Regionen

unseres Landes verbinden.

Ihr Riverside-Team




Unsere kulinarischen Klassiker

Stroganoff mit hausgemachten Linguine
Frisch und mit Liebe zubereitet, sind unsere hausgemachten Linguine von der
Sunn Farm Steinmaur, ein absolutes Muss fiir Pasta-Liebhaber. Die zarten, al dente
gekochten Nudeln werden mit «Rindsfilet Stroganoff» und Creme Fraiche serviert
und vereinen traditionelle italienische Kochkunst mit regionalen Zutaten.
Ein Geschmackserlebnis, das Sie nicht verpassen wollen!

:38.00

Traditionelle Kalbs-Hacktatschli mit Pilzrahmsauce
Ein wahres Meisterwerk an traditioneller Handwerkskunst unserer Kiche! Zartes

Kalbfleisch, aromatisch gewdirzt und in Form gebracht, trifft auf eine reichhaltige,
crémige Pilzrahmsauce, die das Gericht zu einem unvergesslichen Erlebnis macht.
 Diese herzhafte Kreation steht fir Genuss & Tradition und gehért zu den Favoriten
unserer Gaste. Serviert mit Hardopfelstampf und Marktgemiise. ;
: 38.00

sRiverside“-Burger
: Unser hauseigener «Riverside»-Burger ist der unangefochtene Star unserer Speise-
karte. Saftig grilliertes Rindfleisch mit Cheddar-Kéase (iberbacken, Cole Slaw Salat
: und hausgepickelte Gurken machen diesen Burger zu einem absoluten Genuss-
moment. Die in unserer Hausbackerei eigens produzierten Burger-Brotchen

: bereits wissen!
£ 36.00

Salat Sesam-Honig Chicken

: Entdecke das Geheimnis der asiatischen Kiiche mit unserem kostlichen Sesam

Honig Chicken. Die perfekte Kombination aus zartem Hihnerfleisch, aromatischem
Sesam und sliRem Honig, das jeden Gaumen erfreut. Das Geheimnis liegt in der
perfekten Balance der Gewtirze und Zutaten, die sorgfaltig ausgewahlt und
kombiniert wurden, um ein einzigartiges Geschmackserlebnis zu schaffen.

Als Vorspeise
:24.00

Als Hauptgang
34.00



VEGGIE

VEGGIE

Apeéeros

Gerostetes Pita Brot

in feinem Olivendl gerostet, serviert mit klassischem Hummus zum Dippen,
Sesamol und gebackenen Kichererbsen

13.00

Kleine Apéro Variation

wirzige Salami fein aufgeschnitten, Wildberger Kase aus dem Zircher Oberland,
hausgepickelte Gurken, griine Oliven - dazu servieren wir Laugenbrot

15.00

Vorspeisen

Hokkaido-Frischkasemousse

serviert mit kleinem Salatbouquette an Sanddorndressing,
karamellisierten Nussen und Brot Chip

18.00

Riverside Rindstatar

serviert mit gepickelten Gurken und Honig-Senf Mayonnaise,
dazu servieren wir Butter und Toast aus unserer Hausbéackerei
(Sie wahlen zwischen mild, medium oder scharf)

Als Vorspeise
25.00

Als Hauptgang
35.00

Preise in CHF inkl. MwSt.



Salate

Griiner Blattsalat

knackige und gesunde Auswahl an verschiedenen grunen Blattsalaten der Saison
serviert mit karamellisierten Nissen

12.00

Salatschale Riverside

mit Datterini Tomaten, roten Zwiebel und Baby Blatt Spinat an Zitronenvinaigrette
serviert mit Mini Burrata und Balsamico Kaviar

15.00

Niisslisalat

mit gehacktem Ei, Speck und Croutons
Als Vorspeise

18.00

Als Hauptgang
28.00
Salat Sesam-Honig Chicken
Blattsalat mit marinierten Pouletstreifen, roten Zwiebeln und Cherry Tomaten
. An Sesamvinaigrette
© 21.00

Zu allen Salaten wahlweise
Haus-French-Dressing (vegetarisch)
P Balsamico-Dressing (vegan)

VEGGIE

Suppen

Tomatencremesuppe
VEGBIE it Rahmhaube
13.00

Kichererbsen-Kokossuppe
serviert mit Naan Brot
14.00

W

Preise in CHF inkl. MwSt.



Hauptgange Fleisch

Traditionelle Kalbs-Hacktatschli mit Pilzrahmsauce
¢ serviert mit hausgemachtem Héardopfelstampf und Marktgemuse
:38.00

Kesselhaus Clubsandwich

geflllt mit saftiger Pouletbrust, Speck, Spiegelei, Cocktailsauce,
Tomaten und Salat serviert mit Pommes Frites

32.00

Cordon bleu

Schweins-Cordon bleu gefiillt mit gekochtem Schinken, Greyerzer- und Emmentalerkase
serviert mit Marktgemuse und Pommes Frites

39.00

Kalbsgeschnetzeltes nach «Ziircher Art»
serviert mit feiner Butterrosti und MarktgemUse
49.00

Zwei Wiener Schnitzel vom Kalb in goldbrauner Panade
serviert mit Preiselbeeren und Zitrone sowie Pommes Frites
49.00

Stroganoff mit hausgemachten Linguine aus der Sun Farm

. Rindsgeschnetzelten «Stroganoff» und Creme Fraiche

: 38.00

Argentinisches Rinds Rib-Eye Steak
serviert mit Kasespatzli, Schmelzzwiebeln und grinem Beilagensalat
52.00

Hauptgange Fisch

Gebratenes Lachssteak an Dillol
auf Safran Fregula Sarda mit wildem Broccoli
29.00

Zanderfilet
auf der Haut gebraten, serviert an samigen Kirbisrisotto,
verfeinert mit Mascarpone und Parmesan

34.00

Preise in CHF inkl. MwsSt.



. Riverside Burger

Medium gebratenes Rindfleisch-Patty mit Cole Slaw Salat, Cheddar-Kase,
hausgepickelten Gurken, Tomaten, Rucola und BBQ-Sauce

serviert mit Pommes Frites

£ 36.00

Mediterraner Linsen Burger

knusprig gebratener Linsen-Quinoa-Patty, gewlrzt mit Kreuzkimmel und Curry,
mit mediterranem Gemuse, hausgepickelte Gurken, Rucola und Relish

serviert mit Pommes Frites

33.00

Farmerburger

Rindfleisch-Patty mit Eisbergsalat, Tomate, Speck, Spiegelei, Rostzwiebeln und Chili Cheese Sauce
serviert mit Pommes Frites

36.00

Pulled Pork Burger

6 Stunden gegarter Schweinshals in BBQ-Marinade mit Krautsalat, Tomaten,
Rostzwiebeln und Senf-Honig Mayonnaise serviert mit Pommes Frites
38.00

Dreamliner (empfohlen ab 4 bis 6 Personen)

1400g saftiges Rindfleisch mit Cheddar-Kase tberbacken, Cole Slaw Salat,
hausgepickelte Gurken, Tomaten, Eisbergsalat und BBQ-Sauce

«Das Highlight fur den geselligen Gemeinschaftsabend»

179.00

Preise in CHF inkl. MwsSt.



VEGGIE

VEGGIE

VEGGIE

VEGGIE

Pasta und vegetarische Gerichte

Hausgemachte Linguine aus der Sun Farm
an hausgemachtem Basilikum Pesto und glasierten Cherry Tomaten
29.00

Hausgemachte Steinpilzravioli aus der Sun Farm
an Weiss-Wein Krauter Sauce mit Parmesan
32.00

Kasespatzle
mit hausgemachten Rostzwiebeln und kleinem Beilagen-Salat
29.00

Kiirbisrisotto

mit Kdrbisplree, Mascarpone und Parmesan verfeinert
serviert mit glasierten Kirbiswdrfeln und Kirbiskernen
32.00

Panierter Fetakase
aus Kuhmilch hergestellter Feta ahnlicher Kase auf Tomaten-Spitzpaprika Ragout
mit mariniertem Rucola

29.00

Deklaration Allergien und Unvertraglichkeiten

Kalb CH Bei Fragen zu Allergien und Unvertraglichkeiten
Rind Arg/CH/Aus gibt hnen unser Chef de Service

Schwein CH oder unser Kiichenchef gerne Auskunft.

Poulet CH

Lachs NO

Zander KZ

Preise in CHF inkl. MwSt.



