
 

Mittagsmenü  Montag, 12. Januar bis Freitag, 16. Januar 2026 
 

 Vorspeise 
 

Gericht mit Fleisch/Fisch 
CHF 26.00 inkl. Vorspeise 

Vegetarisches Gericht 
CHF 22.00 inkl. Vorspeise 
 

 Dessert 
CHF 7.50 

 

Montag 
Blattsalat mit  
Cherry-Tomaten an 
Balsamico Dressing 

Kalbslebergeschnetzeltes an 
Balsamicojus mit Röstigaletten 

Gebackener Fetakäse mit 
Tomaten, Oliven und Rucola 

 Schwedentorte im Glas 

Dienstag 
Nüsslisalat mit Croûtons 
an Hausdressing 

Gebackener Fleischkäse  
mit Spiegelei und Pommes Frites  

Randenrisotto mit Mascarpone  
und knusprigen Champignons 

 
Sämiger Milchreis  
mit Zimt-Zucker 

Mittwoch 
Erbsensuppe mit 
Schwarzbrotcroûtons 

Pouletragout an Waldpilzsauce  
mit Kräuterreis 

Planted Geschnetzeltes an 
Waldpilzragout mit Kräuterreis 

 
Knuspercake aus unserer 
Hausbäckerei 

Donnerstag 
Randensalat  
mit Kürbiskernen  
an Sesamvinaigrette 

Rindsentrecôte 
an Café de Paris Sauce  
mit Bratkartoffeln und  
gebackenen Broccoli 

Eblysotto mit Erbsen, Blattspinat  
und Parmesanlamellen 

 
Schokodom mit 
Schoggimoussefüllung 

Freitag Karotten-Ingwersuppe 
Gebratene Pouletbrust  
auf Süsskartoffelstock und  
grünem Spargel 

Planted Chicken Grillspiess  
auf Süsskartoffelstock und  
grünem Spargel 

 
Hausgemachter  
Cheese Cake 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen MwSt. 



 

Unsere Klassiker am Mittag 

Vorspeise 

Blattsalat mit karamellisierten Nüssen und Hausdressing 
CHF 12.00 

Tomatencrèmesuppe mit Rahmhaube 
CHF 13.00 

Hauptgang 

Zwei panierte Schnitzel vom Schweizer Kalbsnierstück 
mit Pommes Frites 

CHF 49.00 

St. Galler Olma Bratwurst an Zwiebelsauce mit Pommes Frites 
CHF 19.00 

Dessert 

Schwedentorte im Glas aus unserer Hausbäckerei 
CHF 8.50 

Coupe Dänemark 
3 Kugeln Vanilleglacé  

mit Schokoladensauce und Schlagrahm  
CHF 13.00 

1 Kugel Mövenpick Glacé nach Wahl 
CHF 4.00 pro Kugel 

Preise in CHF inkl. MwSt. 


