








Schaumweine......................................................

Prosecco Le Calle, Doc Extra Dry      1dl / 7.5dl 8.00 56.00

Weisswein.......................................................... 

Riesling-Sylvaner, Weingut Saxer, Neftenbach Zürich   1dl / 7.5dl 8.50 59.00
Petite Arvine 2 AOC Valais Bercoula SA     1dl / 7.5dl 8.00 56.00

Rotweine............................................................

Pinot Noir Classic, Weingut Nadine Saxer, Neftenbach Zürich  1dl / 7.5dl 8.50 58.00 
Humagne Rouge & Syrah 4 AOC Valais Bercoula SA   1dl / 7.5dl 8.80 64.00

Spirituosen.........................................................

Erismann «Zwetschgen»   2cl      8.50
Erismann «Kräuterbrand»  2cl      8.50   
       
Erismann «Aprikose»   2cl      8.50
Erismann «Vieille Poire Williams»  2cl      9.50
Erismann «Vieille Prune»   2cl      9.50
Erismann «Cuvee Tresterbrand»  2cl      9.50   

„Es gibt zwei Arten, diese Welt zu konfrontieren. 
Die einen zählen traurig die vielen Löcher im Emmentaler 

und beklagen den Käseverlust, 
die anderen freuen sich am Käse zwischen den Löchern 

und genießen das Gute am Vorhandenen.“

Pinchas Lapide

Vorspeise............................................................

Grüner Blattsalat mit karamellisierten Nüssen und Trauben
mit French-Dressing oder mit Balsamico-Dressing

CHF 12.00

Unsere Fondues.................................................. 

Klassisches Hausfondue à discrétion – ab 2 Personen 
Unser klassisches Käsefondue wird in Nussbaumen Bülach hergestellt, also direkt vor unserer 
Haustüre. Das würzige Fondue mit Käse von innovativen Käsern und mit Toggenburger Hart-
und Halbhartbergkäse steht für heimatlichen Genuss pur. 

verfeinert mit Weisswein und serviert mit Gschwellti, Silberzwiebeln, Maiskolben und 
Essiggurken sowie frischem Brot aus unserer Backstube

CHF 35.50 / pro Person 

Alpenkräuter Fondue à discrétion – ab 2 Personen
Dieses Fondue erfreut alle Liebhaber eines würzigen Fondues. Der ausgesuchte Schweizer Bergkä-
se stammt aus verschiedenen Bergregionen, unter anderem aus dem Toggenburg und verspricht 
typisch schweizerischen Käse-Genuss. 

Mit Weisswein und Alpenblüten verfeinert, servieren wir das Fondue mit Gschwellti, Silberzwiebeln, 
Maiskolben und Essiggurken sowie frischem Brot aus unserer Backstube

CHF 35.50 / pro Person

Gambrinus Bier Fondue à discrétion – ab 2 Personen
Benannt ist dieses Fondue nach dem Schutzpatron der Bierbrauer und nicht nur Bierfreunde 
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Käsemischung, verfeinert mit dem Bier „Wartmann’s Barley Wine No. 1“ aus dem Brauhaus 
Frauenfeld. Diese Kombination verleiht dem Fondue seine einzigartige Note und macht es zu 
etwas ganz Besonderem. 

serviert mit Gschwellti, Speck, Silberzwiebeln, Kräutern, Maiskolben und Essiggurken 
sowie frischem Brot aus unserer Backstube

CHF 35.50 / pro Person

Zusatz................................................................. 

Eine Platte Bündnerfleisch à 100g

CHF 16.00

Unser Raclette.................................................... 

Raclettes Special – immer am Donnerstag 
dreierlei Käse aus dem Emmental vom Jumiversum 
· Natur-Raclette 
· Speck-Rauch-Raclette
· Wildkräuter-Raclette 
serviert mit Gschwellti, hausgepickelten Gemüse, Maiskolben, Silberzwiebeln und Essiggurken

Beilagen Schinken Plättli zum Raclette von der nostalgischen Berkelmaschine  
frisch aufgeschnittener Rohschinken auf dem Olivenholzbrett 

CHF 18.50 / 100g

Süsser Abschluss...............................................

Der saftiger Schoggikuchen ohne Mehl  
mit Mandelmehl gebacken und serviert mit Schlagrahm 

CHF 8.50

Haselnusskuchen mit warmen Zwetschgen-Zimtkompott  
serviert mit Schlagrahm  

CHF 9.50


